Les cours de cuisine Délicieusement Votre déménagent
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& Samte-Foy-Ies-Lyon (69) La société d’enseignement culinaire

| Délicieusement Vétre, créée par Aurélie d’Assignies-Chauvin en 2005,

déménage dans l'ouest lyonnais. Les cours, désormais dispensés dans
un bel espace de 60 m2, s'adressent aussi bien aux particuliers qu‘aux
futurs professionnels.
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Mathieu Ducourneau et Aurélie d’Assignies-Chauvin, créatrice de I'atelier Délicieusement

Vatre.

Rien dans son parcours professionnel ne destinait Aurélie d’Assignies-
Chauvin a la cuisine, si ce n’est une passion transmise de mére en fille.

"Ma meére cuisinait trés bien, je n‘ai pu que lui emboiter le pas”, avoue-t-

elle. Initialement ingénieur logistique, Aurélie d’Assignies-Chauvin s’est
reconvertie, avec CAP de cuisine et mention complémentaire en dessert
de restaurant, puis s’est formée dans de grandes maisons lyonnaises,

auprés de Matthieu Viannay, Alain Alexanian, Fabrice Chaffardon...

Depuis sa création, Délicieusement Vétre a formé plus de 4 500 éléves,
dont de nombreux touristes étrangers ou de grandes entreprises (parmi
lesquels Accor, Danone, Bausch&Lomb, Total, Boiron, Mérieux...). Le

nouvel espace de Sainte-Foy-lés-Lyon, étudié pour allier équipement pro

et convivialité, accueille les groupes pour des cours thématiques,
particuliers ou collectifs. Différentes formules sont proposées
(Immersion : 70 € par personne pour 3 heures, Découverte : 50 € par
personne pour deux heures, atelier enfants...)

Un ouvrage sur la blanquette

Invitée a participer a de nombreuses émissions culinaires en France et &
I’étranger, Aurélie vient de publier aux éditions de La Martiniére, Les
Bonnes Blanquettes, un livre sur la blanquette déclinée de plus de 60
fagons différentes, avec la collaboration de son beau-frére, Mathieu
Ducourneau, artiste plasticien.
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Trophée Carol Duval-Leroy — Dessert of the Year 2011 1undi 30
1 mai 2011 16:49

‘ La Maison Duval-Leroy organise le «Trophée Carol Duval-Leroy - Dessert of the Year» |

our la 6éme année consécutive, qui a pour vocation... Lire la suite

| Compass Group France : 5 restaurants certifiés MSC undi 30 mai
| 2011 15:46
: Compass Group France devient le premier acteur de la restauration collective en

France a obtenir la certification MSC (Marine Stewardship... Lire la suite

- Les cours de cuisine Délicieusement Vétre

déménagent iundi 30 mai 2011 14:47
Créée a Lyon (69) depuis 2005 par Aurélie d’Assignies-Chauvin, la
société d'enseignement culinaire Délicieusement Vétre déménage
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